ELVEA

1885

Pinsa BBQ a la nduja, creme de ricotta et
guanciale

Ingrédients pour 1 Personnes

Pour la sauce tomate

1 échalote, finement hachée
1 cuillere a soupe de nduja

1 bocalde ELVEA Pomo e Legumi

1 filetde vin blanc sec

100 mlde ELVEA Passata Nature

Pour la créeme de ricotta
poignée de feuilles de basilic
100 gde ricotta

Zeste d’1 citron

huile d'olive
Pour la pinsa
1 base de pinsa (préte a ’emploi)
tranches guanciale
1 poignée de roquette

fromage parmesan
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