ELVEA

1885

Petit-déjeuner anglais a la casserole

Ingrédients pour 2 Personnes

2 piécesde saucisse chipolata

4 tranche de bacon fumé

4 champignons

300 gde haricots blancs

1 tomate roma

1 pincéede origan

500 mlde ELVEA Passata Nature
2 ceufs

1 baguette

persil frais haché

Préparation

1. Couper la chipolata en petits morceaux et les faire revenir avec les tranches de bacon et les
champignons (coupés en 4) dans une poéle avec de ['huile d'olive.

2.Placez également les tranches de tomates dans la poéle, faites-les revenir brievement des deux cotés et
assaisonnez-les de sel, de poivre et d'origan.

3. Lorsque les saucisses sont cuites, ajouter les haricots blancs (égouttés) et la passata dans la poéle.
Assaisonner avec du sel et du poivre et mélanger le tout.

4. Casser les ceufs dans la poéle et les faire cuire sous le couvercle pendant 10 minutes.
5. Servir avec du persil et de la baguette.
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