ELVEA

1885

Joues de porc au vin chaud (glithwein) et a la
tomate

Ingrédients pour Personnes

500 gde joues de porc

200 mlde gluhwein

1 cuillere a soupe de de cassonade

1 baton de cannelle

300 mlde bouillon de boeuf

1 noixde beurre

2 cuilleres a soupe de farine

2 cuilléres a soupe de concentré de tomates d'Elvea ou Elvea Pomo e legumi
1 goussed' ail

bouquet garni ( laurier, thym,...)

400 gde Elvea Pelati
poivre
sel

1 cuillere a soupe de maizena

3 cuilleres a soupe de eau
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